
 

 

 
 

 

 

２０１０年４月２３日 

ロイヤルホールディングス株式会社 

 

ロイヤルホストは、“ひんやりフローズン＆サマーイエロー”をテーマとした夏の新作デザートを

2010年 6月 17日（木）より全国の店舗で販売します。 

 

トロピカルフルーツをたっぷりと使用した“サマーイエローデザート”は、女性にうれしいヒアルロン

酸ジュレ入りの『マンゴー＆マラクヤ※パフェ』 650円（税込 682円）のほか、甘みと酸味のハーモ

ニーが楽しめる『ブランマンジェプレート』 380円（税込 399円）、『フルーツロール～イエローパッシ

ョンソース～』 450円（税込 472円）といった、夏らしいビタミンカラーのデザートです。 

 

また、“ひんやりフローズンデザート”は、定番人気のいちごや抹茶を使用したかき氷に加え、4種

のベリーを使用した『カシス＆ベリーのかき氷』 580円（税込 609円）や根強い人気の塩キャラメル

アイスを使用した『コーヒーフラッペサンデー』 480円（税込 504円）など、新たな美味しさが加わり

ました。 

 

さらに、シフォンケーキではヒアルロン酸ジュレを使用した『抹茶のシフォンケーキ あずきとジュレ

の水まんじゅう風』 450円（税込 472円）が登場、夏らしい気分をお楽しみいただけます。 

 

ロイヤルホストでは、お食事はもちろんデザートでも心豊かなとっておきの時間を過ごしていただ

けるよう、素材にこだわった新たなデザートメニューを展開してまいります。 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

女性にうれしいヒアルロン酸ジュレ入りパフェなど 

トロピカルフルーツの新デザート発売 
ベリーをたっぷり使用したかき氷、コーヒーフラッペサンデーも登場 

＜本件に関するお問い合わせ＞ 
ロイヤルホールディングス株式会社 管理本部広報室 古城 

ＴＥＬ：０３－５７０７－８８５２ ＦＡＸ：０３－５７０７－８８６０ 
e-mail：koho@royal.co.jp 

株式会社プラップジャパン 担当 内藤、山口 
ＴＥＬ：０３－３４８６－６８６８ ＦＡＸ：０３－３４８６－７５０２   

e-mail：royalholdings@ml.prap.co.jp 

※報道関係者様向けにメニュー画像も用意しておりますので、必要な場合はお手数ですが上記までご連絡ください 

【展開概要】  
 
販売概要 ： 2010 年 6 月 17 日（木）～ 2010 年 9 月中旬 （予定） 

販売店舗 ： ロイヤルホスト 277 店舗 （予定） 

※一部取り扱いのない店舗、販売期間が異なる店舗がございます 

※一部価格が異なる店舗がございます 

提供時間 ： am 11:00～翌 am 6:00 の各店舗営業時間内 
※営業時間は店舗により異なります 

 

※マラクヤ：スペイン語でパッションフルーツの意 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

※スペイン語でパッションフルーツの意 

トロピカルフルーツを随所に使用した“サマーイエローデザート”は、爽やかな酸味と程よい甘さが

口の中に広がる、夏にぴったりのデザートです。 

『マンゴー＆マラクヤ※パフェ』 
650 円（税込 682 円） 

445kcal 
女性にうれしいヒアルロン酸ジュレ 

入りパフェは、マンゴー、黄桃、ブラン

マンジェ、マラクヤ※＆オレンジのソル

べ、カシスアイス、野菜のグラノーラな

ど何層にも重なった味が楽しめます。 

『ブランマンジェプレート』 
380 円（税込 399 円） 

212kcal 
ミルクのブランマンジェとマラクヤ※＆

オレンジのソルベにマンゴーとパッシ

ョンフルーツの甘酸っぱいソースを添

えた爽やかな夏のプレートです。 

『フルーツロール 
～イエローパッションソース～』 

450 円（税込 472 円） 
236kcal 

生クリームとカスタードを 2 層にし、マ

ンゴーとイチゴを‘の’の字に巻いたロ

ールケーキ。マンゴーとパッションフル

ーツのソースを添えていただきます。 

夏の風物詩“かき氷”をロイヤルホスト風にアレンジ！定番のいちご・抹茶に加え、甘酸っぱい

ベリーたっぷりのかき氷やコーヒーフラッペサンデーなど、新たな美味しさが加わりました。 

『カシス＆ベリーのかき氷』 
580 円（税込 609 円） 

276kcal 
ラズベリー、ブルーベリー、レッ

ドカシス、ブラックベリーの 4 種

のベリーをソースにして、あま

おう苺のかき氷の上にたっぷり

とかけた、甘酸っぱい美味しさ

です。 

『あまおう苺ミルクかき氷』 
480 円（税込 504 円） 

288kcal 
あまおう苺と練乳のハーモニー

がたまらない可愛らしいかき氷。

上にはバニラアイスをのせて、か

き氷と両方のおいしさが楽しめま

す。 

『コーヒーフラッペサンデー』 
480 円（税込 504 円） 

236kcal 
昨年大人気だった『コーヒーゼリ

ーサンデー』が進化して登場。 

練乳たっぷりのかき氷の上に、塩

キャラメルアイスとコーヒーゼリー

を合わせ、ホイップをのせまし

た。 

 
『宇治抹茶のかき氷』 
530 円（税込 556 円） 

290kcal 
宇治の抹茶を使用し、かき氷

の上下に十勝産あずき、白玉

をのせた食べ応えあるかき氷

です。 

 

※練乳がけ 580 円（税込 609 円） 

『抹茶のシフォンケーキ  
あずきとジュレの水まんじゅう風』 

450 円（税込 472 円） 
267kcal 

抹茶のシフォンケーキに、水まんじゅうに見立てた

十勝産あずきとヒアルロン酸ジュレ、ホイップを合わ

せた一品です。和と洋のコラボをお楽しみください。 

【サマーイエローデザート】 

【夏のすっきりシフォンケーキ】

【ひんやりフローズン】 


