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   2022年2月17日 

ロイヤルホールディングス株式会社  

 

ロイヤルグループで外食事業を担うロイヤルフードサービス株式会社が展開する「ロイヤルホスト」

は、創業50周年を迎えました。お客様に感謝の気持ちを込めて、ロイヤルホストの洋食メニューを存分

に味わえる「洋食小皿＆厚切りステーキ vol2」を3月9日（水）から販売します。 
 

 本フェアは、昨年11月から開催している50周年記念フェア「洋食小皿＆厚切りステーキ」の第2弾で

す。蟹やステーキなどのご馳走食材を用いて、春の門出のお食事シーンを彩ります。ちいさな洋食を組

み合わせた「洋食小皿」は、蟹ピラフやクリームオムライス、ステーキを取り入れた3種類で販売。その

他、単品メニューでは、CAB🄬アンガスサーロインステーキ※を使用した、厚切りにして程よい噛み応

えと肉本来の味わいや脂の旨みを感じられる「厚切りアンガスサーロインステーキ（200g、ワンポンド

/450g）」や100gステーキにオマール海老などを組み合わせたメニューなどをご用意しました。また、

ボリューム感ある「厚切りワンポンドステーキ」は、お二人で取り分けてお楽しみいただけるように、

今フェア限定で1品で「50周年アニバーサリーセット」を2名分ご注文いただけます。 
※CAB🄬（サーティファイド・アンガス・ビーフ）は米国農務省（USDA）の格付け認定の中でも更に厳しい基準で選ばれた高品質なア

ンガスビーフです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   ※写真はイメージです。 

ロイヤルホストは創業以来、美味しさと、安全・安心な「食」の提供に向き合ってきました。 

これからも「美味しさ」と「おもてなしの心」を皆様におとどけしてまいります。 
 

■「洋食小皿＆厚切りステーキ vol2」販売概要 

販売期間：2022 年 3 月 9 日（水）～2022 年 6 月中旬（予定） 

販売時間：10:30～ 

販売店舗：全国のロイヤルホスト 214 店舗 

     （九州大学病院店・羽田空港店・那覇空港店・広島空港店・鹿児島空港店を除く） 

※価格と販売期間、販売時間が異なる店舗がございます。 

 

 

創業50周年記念フェア第2弾！門出の季節の食事シーンを彩る洋食づくし 

感謝を込めて「洋食小皿＆厚切りステーキ vol2」 
～3月9日（水）から全国のロイヤルホストで販売開始～ 

※報道関係者様向けに各メニュー画像を用意しておりますので、ご希望の方はお手数ですが上記までご連絡ください。 

 

＜本件に関するお問い合わせ先（報道関係）＞ 

ロイヤルホールディングス株式会社 コーポレートコミュニケーション室 

TEL：03-5707-8852 FAX：03-5707-8860 e-mail：koho@royal.co.jp 
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「洋食小皿＆厚切りステーキ vol2」メニューのご紹介 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「洋食小皿」は 50 周年の感謝を込めて、ロイヤルホストの料理を満喫していただきたいという想い

から、ちいさめのサイズでご用意した“洋食づくし”の商品です。蟹ピラフやシーフードクリームオム

ライス、ステーキを取り入れ、お肉とシーフードをお楽しみいただけるラインアップです。 

洋食小皿 ビーフシチュー＆トマトソースオムライス 

1,980 円（税込 2,178 円） 

チキンライスを卵で巻き上げたオムライスに、オニオンソ

テーを加えたガーリック風味のトマトソースをかけまし

た。トマトソースの酸味と甘み、卵の風味がバランスよく

味わえます。洋食の定番であるビーフシチューと組み合わ

せました。 

洋食小皿 ステーキ＆シーフードクリームオムライス 

      2,480 円（税込 2,728 円） 

チキンライスを卵で巻き上げたオムライスにシーフードク

リームソースと、オマール海老などの甲殻類の旨みが詰ま

ったソースをかけ蟹のほぐし身をトッピング。バター香る

卵とチキンライスのトマト風味に濃厚な味わいのクリーム

ソースが良く合います。アンガスサーロインステーキとご

一緒にお楽しみください。 

黒×黒ハンバーグと蟹ピラフの組み合わせ。バターライス

に蟹のほぐし身とソテーした玉ねぎ・ピーマンを加えて食

感をプラスして、ほんのりバター醤油味に仕上げました。

蟹のほぐし身と爪下を添えた贅沢な一皿です。 

洋食小皿 黒×黒ハンバーグ＆蟹ピラフ 

    2,480 円（税込 2,728 円） 

ロイヤルホストのお料理に合わせたセットメニューも充実。 

お客様のお好みで組み合わせて、自分だけの特別な時間をお過ごしください。 

《セット内容》 

・オニオングラタンスープ 

・ちいさなコンソメジュレ 

  ＆フラン仕立て～いくら～ 

・サラダ ～赤キャベツのマリネ～ 

・（パン又はライス） 

・選べるプチデザート 

・ドリンク 

 

《選べるプチデザート》 

 ●ほろにがカフェゼリー 

 ●ちいさなスイートポテト  

 ●お好きなアイス 1 種（バニラブルボン、ベルギーチョコレート、 

            カシスクリーム、塩キャラメル） 

※プラス価格で季節のデザートにも変更可 

※単品 300 円（税込 330 円）以上の商品をご注文の方へのお得なセットです。グランドメニューの商品でもお付けできます。 

※フェア商品にはこちらのセット以外にも、既存のセットメニューをお付けできます。 

50 周年アニバーサリーセット 

パン又はライス付  

プラス 990 円（税込 1,089 円） 

50 周年アニバーサリーセット 

プラス 890 円（税込 979 円） 
※ドリンクは店舗により提供方法が異なります。 
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「洋食小皿＆厚切りステーキ vol2」メニューのご紹介 

厚切りアンガスサーロインステーキ 

～じゃがいもとクリームの重ね焼き、 

ケールとブロッコリー～ 
2,780 円（税込 3,058 円） 

200g 

※写真はイメージです。  

※ステーキ・ハンバーグは焼成前のグラム数です。 

アンガスサーロインステーキ 100g 

＆オマール海老のグリルとちいさな黒×黒ハンバーグ 
2,480 円（税込 2,728 円） 

 

アンガスサーロインステーキ 100g 

＆オマール海老のグリルと 

紅ずわい蟹のクリームコロッケ 
2,380 円（税込 2,618 円） 

《今フェア限り》 2 名で”厚切りワンポンドステーキ(450g)”をご注文のお客様限定 

アニバーサリーセット 2 名分で、 厚切りステーキをシェアして楽しむ！ 
   

  「厚切りワンポンドステーキ」ご注文のお客様限定の 2 名でのシェアセットを提供します。 

 ご注文いただいたお客様限定で「50 周年アニバーサリーセット」 または 

 「50 周年アニバーサリーセット パン又はライス付」を 2 名分までお付けすることができます。 

 厚切りステーキを楽しくシェアして味わっていただくための、今フェア限定サービスです。 
 

 ※「厚切りワンポンドステーキ」以外の商品を追加で注文いただく場合は、 1 名分のアニバーサリーセットのご注文になります。 

 ※1 名で 1 セット分のアニバーサリーセットのご注文になります。 

 ※2 名分を付けられるセット商品はアニバーサリーセットのみです。他のセットは対象外となります。 

 

Vol1 でご好評の「厚切りステーキ」。更にボリューム感があるワンポンド（450g）もおすすめです！ 

高品質な CAB®アンガスビーフ本来の美味しさをロイヤルホストの調理力で引き出しました。焼き方や付け合わ

せにもこだわりが詰まった商品です。ちいさなステーキとオマール海老などの組み合わせもあります。 

厚切りワンポンドステーキ ～じゃがいもと 

クリームの重ね焼き、ケールとブロッコリー～ 

4,280 円（税込 4,708 円） 

アンガスサーロインステーキは、格子状の焼き目を付け

た後、オーブンで焼き上げます。飴色に仕上げたグリル

ドオニオンはステーキと一緒にオーブンに入れること

で肉の風味が移り、さらにおいしく仕上がります。 

CAB®アンガスビーフの脂と肉の旨み、厚切りならでは

の噛み応えとボリュームをご堪能ください。 

ワンポンド 

450g 

オマール海老のグリル 

     2 本 1,380 円（税込 1,518 円） 

     1 本   700 円（税込   770 円） 

    ※1 本からご注文いただけます。写真は 2 本です。 


