
※販売価格、期間、 時間が異なる店舗がございます。
※写真はイメージです。

（空港店舗、九州大学病院店、名古屋星ヶ丘店、京都髙島屋S.C.店を除く）

※期間中の店舗休業日：7月10日（木）、 9月4日（木）（予定、一部店舗を除く）
※お盆期間は一部メニューを休止いたします（8月9日（土）～8月17日（日）予定）

販売期間／2025年6月18日(水)～9月上旬予定

販売時間／10時30分～
販売店舗／全国のロイヤルホスト 

1,280円（税込1,408円）

うなぎとケールの
オープンオムレツ

チーズ、きたあかり、タマネギのオープンオム
レツに、ケール、うなぎのきざみをのせ、オリ
ジナル赤ワインソースで仕上げました。

鹿児島県は、国内の養殖うなぎ生産量の
約40％を占めています。

※水産庁「にほんうなぎ種苗の池入れ実績」参照（2025年1月時点）

鹿児島県産うなぎ

鹿児島県の北西部に位置し、
豊かな地下水資源と温暖な気候に恵まれた
薩摩川内市で育てられたうなぎは
身がふっくらとして脂がのっており
濃厚な味わいが特徴です。

スパークリングアルコールゼロ

2,980円（税込3,278円）
フルボトル

1,880円（税込2,068円）
デキャンタ

630円（税込693円）

2,980円（税込3,278円）

1,880円（税込2,068円）

630円（税込693円）
グラス

フルボトル

デキャンタ

グラス

アルコール0.00％
※こちらの商品は、外国産のブドウを使い国内製造しています。

和柑橘や青リンゴといったさわやかな果実の香りが感じら
れ、心地よい酸としっかりとした厚みのある辛口ワインです。

シャトー・メルシャン「山梨甲州」と炭酸水とレモンを掛け合
わせた、フェア限定のアルコールドリンク。

シャトー・メルシャン
山梨甲州

シャトー・メルシャン
山梨マスカット・ベーリーA

赤い果実を連想させる香りと程よい樽のニュアンスのバラ
ンスが良いワインです。

630円（税込693円）
スプリッツァー

630円（税込693円）

シャトー・メルシャン「山梨マスカット・ベーリーA」と炭酸水
とレモンを掛け合わせた、フェア限定のアルコールドリンク。

スプリッツァールージュ 

グラス

630円（税込693円）グラス

MORE 〉〉〉3,880円（税込4,268円）

うなぎ＆アンガスステーキと 
たまごのピラフ仕立て（うなぎ半尾）

MORE 〉〉〉3,280円（税込3,608円）

うなぎとたまごのピラフ仕立て
（うなぎ半尾）

洋風うなぎご飯とあつあつグリル、
2種の味わいを楽しんで

御膳商品の敷紙はパラアーティストのデザインでご提供

※「あつあつグリル」の海老は国産ではございません。 

日本ワインを使った
オリジナル赤ワインソース
「山梨マスカット・ベーリーA(赤ワイン)」に

山椒を合わせ、うなぎに合う
風味豊かなソースに仕上げました。

うなぎとたまごのピラフ仕立て
バターライスで仕上げたピラフに、 鹿児島県産うなぎとたまご
を盛り付け、仕上げにオリジナル赤ワインソースをかけました。 
うなぎ半尾＆米国産アンガスステーキ、うなぎ半尾、うなぎ1尾
の3パターンからお選びいただけます。 

洋風うなぎご飯
バターライスにうなぎのきざみとたまご、ケールをのせ、
日本ワイン「山梨マスカット・ベーリーA」と山椒を合わせ
たオリジナル赤ワインソースで仕上げました。

MORE 〉〉〉

MORE 〉〉〉MORE 〉〉〉

MORE 〉〉〉

MORE 〉〉〉

お

すす
めペアリング

スプリッツァー
ルージュ 

MORE 〉〉〉3,180円（税込3,498円）

洋風うなぎご飯
＆真鯛と帆立のあつあつグリル 

お

すす
めペアリング

スプリッツァー

お

すす
めペアリング

山梨甲州

MORE 〉〉〉5,180円（税込5,698円）

うなぎとたまごのピラフ仕立て
（うなぎ1尾）

お

すす
めペアリング

スプリッツァー
ルージュ 

（サラダ・味噌汁・漬物付）

洋風うなぎご飯と
人気の黒×黒ハンバーグをご一緒に

MORE 〉〉〉2,680円（税込2,948円）

MORE 〉〉〉

1,080円（税込1,188円）

うなぎとアイオリの
カナッペ

こんがり焼いたパンにアイオリクリームソース、
ケール、 うなぎのきざみをのせ、 オリジナル
赤ワインソースで仕上げました。

お

すす
めペアリング

スプリッツァー

MORE 〉〉〉

洋風うなぎご飯
＆黒×黒ハンバーグ
（サラダ・味噌汁・漬物付）

お

すす
めペアリング

山梨マスカット・
ベーリーA

作品名 作品名

※グループの方針として、開封後のアルコールのお持ち帰りは
　お断りしております。
※20才未満の方、自動車の他、ナンバープレートの付いた各種車両、
　および自転車等の軽車両を運転の方には、アルコールの販売は
　いたしません。 

夏のうなぎと日本ワイン
シャトー・メルシャンの
マリアージュを
ソムリエが提案

Good JAPANフェア商品にはグラスワインを１杯目530円でお付けいたします。

530円（税込583円）プラス最初の1杯目 ※ラベル・ビンテージは異なる場合がございます。

Non Alcohol

まつandみず × 小林 大真

Mizu-Tama

門脇 悟 × 山陰フォント

 Sakana(dot pattern)

「シブヤフォント」は、渋谷区、専門学校桑沢デザイン研究所、渋谷区内の障がい者支援事業所によって生み出さ
れました。障がいのある人とデザインを学ぶ学生との共創でフォント・パターンを生み出し、企業によるデータ利用
を推進し、福祉還元と障がいのある人と社会の接点を創出しています。
「ご当地フォント」はシブヤフォントから全国に広がった取り組みです。

夏にぴったり！ 
爽やかなおすすめアルコールドリンク

※オリジ ナル赤ワインソースに含まれるアルコール分は、
　加熱調理の過程で蒸発しております。

ご当地フォント（山陰フォント）

＜御膳の敷紙 デザインイメージ＞ 

お

すす
めペアリング

スプリッツァー
ルージュ 

お

すす
めペアリング

山梨マスカット・
ベーリーA

鹿児島県産うなぎと日本ワイン

メルシャン株式会社
ソムリエ　関根　優

https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/chateau-mercian-yamanashi-koshu.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/spritzer.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/spritzer-rouge.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/mercian-sparkling-alcohol-zero.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/grilled-eel-black-angus-sirloin-steak-and-egg-pilaf.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/western-style-grilled-eel-rice-and-grilled-red-sea-bream-and-scallops.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/western-style-grilled-eel-rice-and-black-black-hamburger-steak.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/open-omelet-with-grilled-eel-and-kale.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/grilled-eel-and-aioli-canapes.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/grilled-eel-and-egg-pilaf-half.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/grilled-eel-and-egg-pilaf.html
https://www.royalhost.jp/menu/grand/goodjapan/chateau-mercian-yamanashi-muscat-bailey-a.html

